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"Neni Cuvée jako Cuvée"

Mezinarodni soutéZ vin v Moravskoslezském kraji

Cuvée 2018 Ostrava

Sestnacty ro¢nik ojedinélé mezinarodni soutéZe kupazi, asamblazi a znamkovych vin
uspoiadal ve dnech 16. a 26. dubna Klub ostravskych vinobuditelit K.A.H.A.N. ve spolupraci
s hotelem Zamek Zabieh a Narodnim vinaiskym centrem. Akce probé&hla za podpory
Vinaiského fondu. Iniciatorem a duchovnim otcem jediné soutézni piehlidky vin

V Moravskoslezském kraji byl guru ¢eského a moravského vinatstvi prof. Vilém Kraus.

Tuzemsti vinafi a dovozcei vin ze zahrani¢i nominovali do letosniho ro¢niku Cuvée Ostrava v
Sesti soutéznich kategoriich 160 soutéznich vzorki: 49 bilych vin suchych (kategorie Al), 32
bilych vin polosuchych a polosladkych (A2), 42 vin ¢ervenych (B), 28 vin rizovych (C), 7
vin Sumivych (D) a 2 vina likérova a sladkd (E). Celkem byla do soutéze ptihlaSena vina
dvanacti zemi: Ceska republika (121 vin), Slovensko (13), Rakousko (6), Spanélsko (5),
Izrael (5), Polsko (3), Svédsko (2), Francie (1), Itdlie (1), Argentina (1), Moldavie (1) a
Bulharsko (1). Vina, ktera splnila statut soutéze, byla dne 16. dubna 2018 hodnocena pod
odbornou garanci Narodniho vinafského centra na Zamku Valtice. Hodnotilo se stobodovou
stupnici v souladu s kritérii definovanymi Narodnimi standardy certifikovanych soutézi vin
v Ceské republice. Vina se ziskem 90 bodi a vice byla ocenéna Velkou zlatou medaili, vina
mezi 86 a 89,99 body Zlatou medaili a vina mezi 83 az 85,99 body Sttibrnou medaili.

Organizatofi se zavazali neudélovat Bronzové medaile.



Kvarteto odbornych komisi pod vedenim prof. Fedora Malika, doc. Josefa Balika,
Vladimiry Mrazové a EvZena KaSparka ud¢lilo 2 velké zlaté, 19 zlatych a 51 stiibrnych
medaili. Ceskd a moravska vina byla honorovana 2 velkymi zlatymi, 13 zlatymi a 36
stiibrnymi medailemi. Ze zahrani¢nich ucastnikti usp€la nejlépe vina ze Slovenska (2 zlaté, 4
stiibrné) a Izraele (2 zlaté, 3 stiibrné), s odstupem nasledovalo vinaisky exotické Svédsko (1
zlata, 1 stiibrna), Rakousko (2 stifbrné), Argentina (1 zlata), Moldavie, Italie, Spanélsko,

Bulharsko a Polsko (vSichni 1 stfibrnad).

Titul Sampidéna suchych bilych vin ziskalo slovenské cuvée Chardonnay a Pinotu blanc
Ferdinand Fussmann Pannonia 2015 (Vindrstvo Golguz, Hlohovec) z Malokarpatské
vinaiské oblasti. Sampiénem &ervenych vin se stala izraclskd Assemblage Eitan 2013
(Barkan Wine Cellars, Kibbutz Hulda) z Cabernetu Sauvignon, Merlotu a Syrahu. Tituly
Narodni vitéz pro nejlépe hodnocené tuzemské suché bilé a Cervené vino obdrzela cuvée
Chardonnay-Pinot blanc Gourmet 2015 vybér z hroznu (Spielberg CZ, spol. sr. o,
Archlebov) a Grande Theodor 2017 moravské zemské vino (Vinarstvi Otto IIcik,

Cejkovice), vyrobené z odriid André a Pinot noir.

Vitézem sdruzené kategorie polosuchych, polosladkych, sladkych bilych a likérovych vin
bylo velkou zlatou medaili ocenéné Cuvée Premium 2015 vybér z hroznu (ZD Nemcicky)
na bazi Chardonnay a Sauvignonu. Vitézem kategorie rizovych vin a rovnéz drzitelem velké
zlaté medaile se stala kupaz Frankovky a Cabernetu Moravia La Guerre rosé 2015 pozdni
sbér (Vinarstvi Valka, Nosislav). Vitézem kategorie Sumivych vin byla Maria Magdalena
Blanc de Noirs Brut Nature (Progin s.r.o., Velké Némcice), asamblaz Pinotu noir,
Frankovky a Svatovaviineckého. Izraelské vinatstvi Barkan Wine Cellars ziskalo ocenéni pro

Nejlepsi kolekei vin.

Paralelné se soutézi Cuvée Ostrava byla letos podvanacté udélena specidlni cena Mezinarodni
organizace novinait a pisatelti o viné FIJEV PRIX CZ. Porotci, ktefi jsou ¢leny FIJEV, na
tuto cenu nominuji ty soutézni vzorky Cuvée Ostrava, které je zaujmou pro mimotadné
piiznivy pomér ceny a kvality, jako vyjimecny vinaisky pocin ¢i jako ukazatel cesty, kterou
by se vinafi méli ubirat. Laureaty pro rok 2018 bylo v amforach Skolené rakouské cuvée

Sauvignonu, Chardonnay a novoslechténi Muscaris Maro 2013 (Ploder-Rosenberg, St. Peter



a. 0.), spolu s moldavskou kupazi Cabernetu Sauvignon, Merlotu a Cabernetu franc Sinodrea

Matur Rezerva 2014 (Vinaria Nobile / dovozce Polarm s.r.0.).

Pomyslné medaile a tituly Sampiont udélovaly v ostravském Zamku Zabieh dne 26. dubna
2018 Komise verejnosti. Tyto vysledky umoznuji vinafiim a dovozcim porovnat nazory
odbornikii a milovnikil vin. Sampiény vefejnosti byly §tyrska asamblaz odriid Sauvignon,
Muskat zluty, Tramin ¢erveny a Muscaris Aero 2013 (Ploder-Rosenberg, St. Peter a. O.) a
izraelska Altitude 624 2013 (Barkan Wine Cellars, Kibbutz Hulda) na bazi Cabernetu
Sauvignon. Nejlépe hodnocenym tuzemskym bilym vinem se stalo cuvée Ryzlinku rynského,
Pinotu blanc a Sylvanského zeleného St. Antonius 2017 pozdni sbér (Vino Blatel a.s.,
Blatnice pod Sv. Antoninkem) a nejlépe hodnocenym tuzemskym ¢ervenym Cuvée StrazZnice
2016 moravské zemské vino (Vinarstvi Zerotin, StrdZnice) vyrobené z Frankovky a
Zweigeltrebe. Vitézi jednotlivych kategorii byly oranzové Onakvé 2016 ¢eské zemské vino
(Vinarstvi Zacek, Kutnd Hora) z odrad Tramin &erveny, Zéta, Chardonnay, Aurelius a
Ryzlink rynsky, rizova kupaz Zweigeltrebe / Modry Portugal 2017 moravské zemské vino
(ZD Nemcicky) a Crémant de Spielberg 2013 (Spielberg CZ, spol. s r.o., Archlebov)
Z Ryzlinku rynského, Ryzlinku vlasského a Pinotu blanc. Ve shod€ s odbornou komisi

predstavilo Nejlepsi kolekci vin vinafstvi Barkan Wine Cellars z lzraele.

Vysledky jediné mezinarodni soutéze vin na severu Moravy byly zvetejnény 26. dubna 2018
na Vystavé vin Cuvée Ostrava v Zamku Zabteh. Doprovodny program pro vefejnost zahajil
prof. Fedor Malik tradi¢ni fizenou degustaci ,,Slovenskd vina o paté“. Soucasné¢ byla za
doprovodu cimbalové muziky Fri§ zpfistupnéna vystava vin s moznosti volné ochutnavky
nejen soutéznich vzork, ale také odridovych vin ptitomnych moravskych vinaii a dovozcl
zahrani¢nich vin. Doprovodny program vystavy vin pro vetfejnost zavrsil Tomas Dominec a

jeho prezentace ,,Kontrasty vinatské Francie®.

Neskromnym cilem organizatori Cuvée Ostrava je renesance dobrého jména kupazi v ocich
vetejnosti a navrat kvalitniho cuvée na ptredni mista nabidky ceskych a moravskych vinafi,
podobné jako v jinych vinafsky vyspélych zemich. Slovy duchovniho otce soutéze prof.

Viléma Krause: ,,Neni cuvée jako cuvée®.
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