Statut soutéze vin Cuvée 2024 Ostrava

Prezident jury: Prof. Ing. Fedor Malik, DrSc.

Enolog soutéze: Prof. Ing. Josef Balik, PhD.

Organizacni vybor: Lubomir Barta, Radovan Koudelka,
MUDr. Martin Kristek (feditel soutéze)

1. Pofadatelé soutéze:

Organizatorem soutéze je K.A.H.A.N., z.s. ve spolupraci se Zamkem Zabieh v
Ostravé a Narodnim vinafskym centrem ve Valticich. Organizator soutéze ma pravo
vyloucit soutézni vzorky, které nesplni podminky statutu soutéze. Z GiCasti na
soutézi budou vyloucena vina producenta, kterému bylo dle oficidAlniho sdéleni
Statni zemeédeélské a potravinarské inspekce pravomocné v poslednich dvou letech
pred konanim soutéze prokazano opakované poruseni vinafského zakona pouzitim
nepovolenych enologickych postupt, produktti neznamého puvodu, uvedenim
nevyhovujiciho geografického ptvodu ¢i neopravnénym uzitim tradi¢nich vyrazu.

2. Urceni soutéze:

Soutéz je oteviena pro vSechna tuzemska i zahrani¢ni vina ze dvou a vice odrtad
révy vinné a pro vSechna tuzemska i zahrani¢ni vina znamkova, ktera splni
podminky statutu soutéze. Vina VOC a dalsi vina tuzemské vyroby musi odpovidat
zakonu ¢. 321/2004 Sb. ve znéni pozdéjSich predpisti. Soutéz je urcena pro vina
s CHOP (chranéné oznaceni ptivodu) nebo s CHZO (chranéné zemépisné oznaceni).

3. Minimalni mnozZstvi vina:
Minimalni mnozstvi vina soutézniho vzorku, které musi mit Gcastnik soutéze
k dispozici, neni stanoveno.

4. Mnozstvi lahvi a Soutézni poplatek:

Ucastnik soutéze vyda bezplatné pro potfeby senzorického hodnoceni a prezentace
na vystaveé vin 6 lahvi o obsahu 0,5 1 nebo 0,75 1 od kazdého soutézniho vzorku do
vlastnictvi organizatora soutéze. Kazda lahev musi byt oznacena: Nazev vina, jméno
vyrobce ¢&i dovozce, &islo Sarze. Ucastnik soutéze nehradi Zadny soutézni poplatek.

5. Pfihlaska:

PiihlaSovani vin probihd na internetové adrese www.elwis.cz. Ucastnik soutéze
vyplni ke kazdému soutéZnimu vzorku: Nazev prihlaSovatele (v souladu
s obchodnim rejstfikem, pfip. jméno pfihlasovatele u fyzické osoby, jeho sidlo IC,
jméno kontaktni osoby, telefon, e-mail), obchodni nazev vina, slozeni cuvée, rocnik
sklizné, jakostni zafazeni, zemi ptvodu, vinafskou oblast ¢i podoblast, ¢islo Sarze,
obsah zbytkového cukru v g/1, obsah alkoholu v obj. %, evidenc¢ni ¢islo jakosti
(pouze pro jakostni vina a jakostni vina s pfivlastkem s ptivodem v Ceské
republice), soutézni kategorii. Uvedeni nespravnych udaju je divodem pro vylouceni
soutézniho vzorku ze soutéze. Vyplnénim prihlasky souhlasi Gicastnik soutéze se
zpracovanim a publikaci tidajii o vyrobci ¢i dovozci a soutéznim vzorku v katalogu
vystavy a odborném tisku. K pfihlasce musi byt dodana kopie analytického rozboru
vina, obsahujici idaje minimalné o skute¢ném a celkovém alkoholu, obsahu cukru
(glukoza a fruktoza) a celkovém obsahu kyselin. Pfilohou pfihlasky (lze nahradit
vyplnénim evidenéniho ¢isla jakosti u pfislusného vina) tuzemskych jakostnich vin,
jakostnich vin s pfivlastkem, vin originalni certifikace (VOC), sektl s.o. a
aromatickych sekt1 s.o., je kopie Rozhodnuti MZe o zatfidéni vina podle § 14



zakona ¢. 215/1995 Sb. (do 30. 4. 2004), resp. SZPI podle § 26 zakona ¢. 321/2004
Sb. ve znéni pozdé&jSich predpist (od 1. 5. 2004), pfip. rozhodnuti sdruzeni VOC. U
vin tuzemské vyroby, ktera podléhaji zatfidéni, musi byt doklady doruceny
nejpozdéji 30. 5. 2024, v opacném pfipadé budou tato vina vyloucena ze soutéze
bez ohledu na vysledek. Prilohou prihlasky vin s CHZO (chranéné zemépisné
oznaceni) je doklad o ptivodu hroznu (kopie evidenc¢niho listu pozemku osazeného
révou vinnou nebo kopie dokladu o nakupu hroznu).

6. Sbér vzorku:
Sbér vzorkt se uskuteéni 3. 4. 2024 na téchto sbérnych mistech:

NARODNI VINARSKE CENTRUM (budova Centrum Excelence), Sobotni 1029, 691
42 Valtice, tel. +420 602 470 261

MARTIN KRISTEK, Na Pofadi 1002, 735 41 Petivald, tel. +420 603 240 661
(pouze na toto sbérné misto l1ze vzorky dorucit i poStou, nejpozdé&ji 5. 4. 2024)

FEDOR MALIK, Kalin¢iakova 21, 900 01 Modra, tel. +421 907 890 988

7. Termin a misto hodnoceni:

Hodnoceni vin se uskutecni 8. 4. 2024 v Narodnim vinarském centru ve Valticich.
Slavnostni vyhlaSeni vysledkt a vystava vin se uskuteéni 30. 4. 2024 na Zamku
Zabreh v Ostrave. Nezatfidéna tuzemska vina, ktera zatfidéni podléhaji, budou pfi
slavnostnim vyhlaseni vysledktl na ocenéni pouze navrzena.

8. Odborna komise:

Vina hodnoti nejméné péticlenné (pfedseda, clenové) odborné komise, jejiz ¢leny a
pfedsedy jmenuje feditel soutéze zfad obecné uznavanych odbornikt v oblasti
senzorické analyzy vina. Predpokladem pro ucast tuzemskych degustatorua je zapis
v Registru degustator Narodniho vinaifského centra a min. 1x ro¢né ucast na jiné
soutézi spliujici Narodni standardy certifikovanych soutézi vin v CR nebo na
pros§kolovani degustatorti pofadaného Narodnim vinafskym centrem. Hodnoceni
predsedt odbornych komisi se zapocitava do celkového hodnoceni. Kazda odborna
komise hodnoti v jednom dni nejvy$Se SO soutéznich vzorkli. Hodnoti se v ucelenych
sériich zpravidla po 15 vzorcich, po kterych nasleduje pfestavka. Primeérna doba
hodnoceni soutézniho vzorku ¢ini 5 minut.

9. Prezident jury, enolog a feditel soutéze:

Organizaci hodnoceni fidi prezident odborné jury, majici zkuSenosti s organizaci
mezinarodnich soutézi vin. Na dodrzovani statutu a nestrannost hodnoceni dohlizi
feditel soutéze. Enolog soutéze je podfizen fediteli soutéze a odpovida zejména za
spravné oznaceni a kategorizaci soutéznich vzorku. Prezident odborné jury fesi ve
spolupraci s feditelem a enologem soutéze pripadné nejasnosti pfi hodnoceni.

10. Podminky hodnoceni:
a) Degustacni mistnost je svétla, dobre vétrana o teploté 18 - 22 °C, zajiSténa
proti rusivym vlivim

b) Odborné komise pracuji u ,kulatych stol“, neni vSak pfipustna diskuze
pred uzavienim hodnoceni, vyjma pripadt, kdy néktery ze c¢lenti komise
navrhuje opakovani nebo vyfazeni soutézniho vzorku z diivodu jeho vady.
Predseda odborné komise dba na to, aby zadny ze ¢lenti komise (v¢. jeho
samého) v pribéhu hodnoceni neovliviioval ostatni ¢leny komise

c) Soutézni vzorky jsou odborné komisi predkladany tak, aby nebylo mozno
jakkoliv poznat jejich identitu (vzorky se nalévaji z originalni lahve, ktera je



uplné zakryta v¢. hrdla a dna, nebo jsou vzorky podavany jiz nalité ve
sklenicich, nebo se vzorky nalévaji ze sklenénych karaf). Soutézni vzorky
jsou prehledné oznaceny Cislem vzorku umisténym bud na zakryté lahvi,
karafé, nebo na podnosu se sklenicemi

d) Degustator ma k dispozici seznam predkladanych soutéznich vzorkl
s uvedenim ¢isla vzorku, ro¢niku a kategorie, min. 3 sklenice na vino (pokud
se nepodava kazdy vzorek v nové sklenici), sklenici na vodu, poznamkovy list
a tuzku, ubrousky, nadobu na odlévani (plivatko), neutralni neperlivou vodu
a neutraliza¢ni pecivo

e) Degustacni sklenice jsou nebrousené a nepotisténé na stopce o objemu min.
350 ml

f) Odborné komise pracuji v dobé 8.00 - 14.30 h., prestavky urcuji predsedové
komisi

g) Soutézni vzorky jsou fazeny podle kategorie, roéniku (sestupné) a obsahu
zbytkového cukru (vzestupné)

h) Soutézni vzorky jsou predkladany pfi teploté (meéfeno v lahvi): Bilé a razove,
pfirodné sladkeé a likérové vino 10 - 12 °C, Cervené vino 14 - 16 °C, Sumivé
vino 6 - 8 °C

i) 'V pfipadé podezieni na nesrovnalosti pfi zpracovani vysledkl je organizator
soutéze schopen na vyzadani prezidenta odborné jury nebo nékterého z
predsedi komise dohledat bodova ohodnoceni kteréhokoliv soutézniho
vzorku jednotlivymi ¢leny odborné komise

11. Hodnotici systém:

Soutézni vzorky jsou hodnoceny stobodovym systémem Mezinarodni unie enologti
(ve znéni rezoluce OIV z roku 2009) pomoci pocitacového systému pro hodnoceni
vin Narodniho vinafského centra. Vysledné bodové ohodnoceni kazdého soutézniho
vzorku je aritmetickym prumérem bodového ohodnoceni jednotlivymi ¢leny odborné
komise po eliminaci krajnich hodnot. V pfipadé shodného vysledného bodového
ohodnoceni u vice soutéznich vzorkl je dalSim kritériem prosty aritmeticky prameér
a dale median. Vysledna hodnoceni jednotlivych ¢lent odborné komise jsou po
vytiSténi z pocitacového systému podepsana ¢leny a pfedsedou odborné komise a
dale archivovana po dobu péti let.

12. Kategorizace vin:

PrihlaSena vina jsou zarazena do soutéznich kategorii:

A 1 ... bila vina ticha sucha (do 4 g/1 zbytkového cukru, nebo do 9 g/1 zbytkového
cukru, pokud celkovy obsah kyselin neni vice nez o 2 g/l niz§i nez obsah
zbytkového cukru)

A 2 ... bila vina ticha polosucha a polosladka (do 45 g/1 zbytkového cukru)

B ... Cervena vina ticha (bez ohledu na obsah zbytkového cukru),

C ... rtizova vina ticha, v¢. blanc de noirs (bez ohledu na obsah zbytkového cukru),
D ... vina Sumiva a perliva (bez ohledu na obsah zbytkového cukru),

E ... vina likérova a sladka (nad 45 g/1 zbytkového cukru)

V pfipadé malého poctu (méné nez 5) soutéznich vzorku v nékteré z kategorii, ma
organizator soutéze pravo kategorii sloucit s jinou kategorii, ocenéni jsou udélovana
pro obé (vSechny) sloucené kategorie spolec¢né.

13. Medaile:
Velké zlaté medaile jsou udéleny vinim ohodnocenym 90 a vice body. Zlaté medaile
jsou udéleny vinim ohodnocenym 87.00 - 89.99 body, stfibrné medaile jsou



udéleny vinum ohodnocenym 84.00 - 86.99 body. Organizator soutéze bude
udélovat pouze stfibrné, zlaté a velké zlaté medaile.

14. Champion a Narodni vitéz:

Titul Champion je udélen viniim s nejvy$SSim vyslednym bodovym ohodnocenim
v kategorii A 1 a v kategorii B. V pripadé, ze titul Champion obdrzi vino zahrani¢ni,
je tuzemskému vinu s nejvySSim vyslednym bodovym ohodnocenim v uvedenych
kategoriich udélen titul Narodni vitéz.

15. Vitéz kategorie:
Titul Vitéz kategorie je udélen vinim s nejvys$$im vyslednym bodovym ohodnocenim
v kategoriich A 2, C, D, E, nebo v kategoriich slou¢enych.

16. Nejlepsi kolekce vin:

Titul NejlepSi kolekce vin je udélen ucastniku soutéze s nejvySSim primeérem
vyslednych bodovych ohodnoceni vSech jeho soutéznich vzorkti. Pro hodnoceni
Nejlepsi kolekce vin jsou brani v ttvahu ticastnici soutéze, kteti prihlasili ¢tyfi a vice
soutéznich vzorku.

17. Diplom:
Jako certifikat ocenéni odbornou komisi (Velka zlata medaile, Zlata medaile,

Stribrna medaile, Champion, Narodni vitéz, Vitéz kategorie, Nejlepsi kolekce vin) je
Ucastnikovi soutéze vydan diplom s oznacenim ocenéni soutézniho vzorku (kolekce).
Na diplomu je uvedeno ¢islo Sarze ocenéného soutézniho vzorku.

18. Oznacovani vin:

Ucastnik soutéze ma pravo oznadit lahve vina Sarze, z niz pochazi ocenény soutézni
vzorek, samolepicimi medailemi (CHAMPION, NATIONAL WINNER, CATEGORY
WINNER, DOUBLE GOLD, GOLD, SILVER), které zakoupi od organizatora soutéze v
cené 2 K¢ nebo 0,08 € / ks (pfi objednavce do 25. 4. 2024) anebo v cené smluvni
(pti objednavce od 26. 4. 2024, &i pfi objednavce nad 10.000 ks). Uéastnik soutéze
uhradi stanoveny poplatek na zakladé faktury na tiCet organizatora soutéze:

Nazev uctu: Klub Amatérskych Hodnotitelt Alkoholickych Napoju (K.A.H.A.N.), z.s.,
Banka: Ceska spofitelna, a.s., Cislo tétu: 4433088093, Koéd banky: 0800, BIC:
GIBACZPX, IBAN: CZ8208000000004433088093, Variabilni symbol: ¢islo faktury.

Neni povoleno uvadét na etiketé vina udaje, které nesouvisi s ocenénim pfislusného
vina, napf. o ocenéni jinych vin ucastnika soutéze. V informac¢nich materialech
Ucastnika soutéze lze uidaje o ocenéni uvadét po dobu péti let od jejich udéleni.

19. Komise verejnosti a Cena Jaroslava Kozla:

Nezavisle na soutézi vin jsou soutézni vzorky ohodnoceny komisemi vefejnosti.
Hodnoceni komisemi vefejnosti umoznuje ucastnikim soutéze porovnat nazor
odborné komise s nazorem vefejnosti. Cena Jaroslava Kozla je udélena vinu,
nejvyse hodnocenému porotci — ¢leny vyboru K.A.H.A.N., z.s. Jako certifikat ocenéni
komisemi vefejnosti (Velka zlata medaile, Zlata medaile, Stfibrna medaile,
Champion, Narodni vitéz, Vitéz kategorie, Nejlepsi kolekce vin) a Cenou Jaroslava
Kozla je ticastnikovi soutéze vydan diplom s oznacenim ocenéni soutézniho vzorku.




